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Menukarte Italien 2024 
 

Vorspeisen: 
 

Erbsen-Parmesan Flans mit Sauerteig Crackers 
* 

Ziegenkäse mit Oliven, getrockneten Tomaten, Zitronenöl auf saisonalem Blattsalat 
* 

Passatelli in Brodo (Parmesan-Spätzli in Bouillon) (V) 
 
 

Hauptgang: Fleisch:  
 

Rindsgeschnetzeltes an Marsala Sauce * mit Saisongemüse & Polenta 
 

Pouletstücke im Schmortopf mit Oliven, Sellerie, Karotten in Rotwein-Tomaten-Jus & 
Zitronenreis 

* 
Rinds-Saltimbocca auf Tomatensauce mit Saisongemüse * Kartoffelstock   

 
ODER 

 
Hauptgang: Vegetarisch & Vegan: 

 
Kartoffelgratin Parmigiana (V) 

* 
Spinat-Feta Dumplings mit Tomatensauce (V) 

 
Mozzarella geräuchert auf cremiger Zitronen-Erbsen Polenta  

* 
Gnocchi mit Gemüse und Wildkräuter-Pesto (V) 

 
 
 

Desserts: 
 

Panna cotta mit Fruchtsauce (V) 
* 

Schokoladen-Amaretto Pudding im Glas (V) 
* 

Mini-Caprese Törtchen (Schokoladen-Mandelkuchen) mit Glace 
* 

Crostatine alla nocciola (tartes mit Schokoladen-Haselnuss-Füllung) 
 
 
 
(V) Diese Gerichte sind auch Vegan erhältlich 
* Auch mit Poulet erhältlich 
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